Буйрук №950
08.10.2019-ж.

Дипломдон кийинки медициналык билим берүүнүн 

“Тамактануу гигиенасы дарыгери” адистигинин 

компетенциясынын каталогун бекитүү жөнүндө 

            «Кыргыз  Республикасынын Өкмөтүнүн  2007-жылдын 31-июлундагы №303 «Кыргыз Республикасындагы медициналык дипломдон кийинки билим берүү жөнүндө» токтомуна өзгөртүүлөрдү киргизүү тууралуу Кыргыз Республикасынын Өкмөтүнүн 2018-жылдын 30-августундагы №411 токтомун жүзөгө ашыруу, Кыргыз Республикасында «Тамактануу гигиенасы дарыгери» адистиги боюнча дипломдон кийинки медициналык билим берүү деңгээлинде адистерди даярдоо сапатын координациялоо  максатында 
Буйрук кылам:

1. «Тамактануу гигиенасы дарыгери» адистиги боюнча дипломдон кийинки медициналык билим берүү компетенциясынын каталогу бекитилсин (тиркеме).

2. Жогорку билим берүү   уюмдарынын жетекчилери (Кудайбергенова И.О., Курманов Р.А., Райымбеков О.Р., Кожобеков К.Г., Нифадьев В.И.) бул      буйрукту жетекчиликке   жана   аткарууга   кабыл  алышсын.

3. Бул     буйруктун     аткарылышын   к=з=м=лд==  статс-катчы К.Т.Шадыхановго жъкт=лсън.

Об утверждении каталога компетенций 
последипломного медицинского образования 
по специальности «Врач по гигиене питания»
 В целях реализации постановления Правительства Кыргызской Республики от 30.08.2018 г. №411 «О внесении изменений в постановление Правительства Кыргызской Республики «О медицинском последипломном образовании в Кыргызской Республике» от 31.07.2007 года №303, а также  координации качества подготовки специалистов на уровне последипломного медицинского образования в Кыргызской Республике по специальности «Врач по гигиене питания»
Приказываю:
1. Утвердить каталог компетенций последипломного медицинского образования по специальности «Врач по гигиене питания» (приложение).

2.  Руководителям    высших   образовательных  организаций (Кудайбергенова И.О., Курманов Р.А., Райымбеков О.Р., Кожобеков К.Г., Нифадьев В.И.) принять данный приказ к руководству и исполнению.

3. Контроль за исполнением настоящего приказа возложить на статс-секретаря Шадыханова К.Т.

            Министр                                                       К.С.Чолпонбаев
“Дипломдон кийинки медициналык билим берүүнүн 

“Тамактануу гигиенасы дарыгери” адистигинин 
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КАТАЛОГ КОМПЕТЕНЦИЙ

по специальности «Врач по гигиене питания»

последипломный уровень

Каталог (поледипломный уровень) по специальности «Врач по гигиене питания» разработан к.м.н., профессором КГМА им.И.К.Ахунбаева Эсенамановой М.К., к.м.н., доцентом КГМА им.И.К.Ахунбаева Кочкоровой Ф.А.

Каталог компетенций разработан с использованием материалов государственного образовательного стандарта последипломного медицинского образования по специальности «Врач по гигиене питания».
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Пояснительная записка


Программа по гигиене питания от​ражает современные достижения гигиенического раздела нутрициологии. Гигиена питания является обязательным и важным звеном в системе медико-гигиенических наук, обеспечивающих фундаментальные теорети​ческие знания, на базе которых строится вся подготовка будущего специа​листа по гигиене питания.

Объектом изучения являются нутрициональный статус человека, пище​вая ценность и безопасность пищевых продуктов, алиментарно-зависимые заболевания, государственный санитарно-эпидемиологический надзор в области гигиены питания.

Специалисты должны быть готовы адаптироваться к изменяющимся условиям системы профилактической медицины на уровне государства и мирового сообщества, продолжать обучение на протяжении всей жизни, вносить вклад в развитие общества.
Большой объем работы по реализации программы первичной профилактики выполняет санитарно-эпидемиологическая служба, обеспечивающая санитарно-эпидемиологическое благополучие населения, осуществляет проведение Государственного предупредительного и текущего санитарного надзора, а также принимает меры по предупреждению, обнаружению, пресечению нарушений законодательства КР в целях охраны здоровья и среды обитания. 


Важным направлением в деле охраны здоровья является улучшение деятельности санитарно-эпидемиологической службы и повышение роли государственного санитарного надзора. Большое значение в связи с этим приобретает подготовка кадров врачей Медико-профилактического дела (санитарных врачей), их способность решать вопросы санитарно-эпидемиологического благополучия населения.


Необходимым условием качественной подготовки врачей МПД является наличие каталога компетенций, отвечающего современным задачам обучения.


В связи с вышеизложенным, был разработан новый каталог компетенций для последипломного обучения клинических ординаторов по специальности «Врач по Гигиене питания».

При разработке данного каталога компетенций за основу взяты следующие документы:

· Положение о государственной санитарно-эпидемиологической службе Кыргызской Республики (утверждено постановлением Правительства КР от 10.12.2001г. №778, в редакции постановления Правительства КР от 11.11.2002г. №747);

· Закон КР «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» (г.Бишкек от 26.06.2001г. №60 в редакции Закона КР от 15.07.2003г. №151);

· Закон КР «Об охране здоровья граждан КР» от 06.01.2005г. №6;

· Закон КР «Об общественном здравоохранении» (г.Бишкек от 24.06.2009г. №248 в редакции Закона КР от 16.05.2013г. №72, 29.12.2014г. №171, 06.06.2016г. №99).


В соответствии с новой концепцией «Стратегия развития последипломного образования в КР на 2014-2020гг. (утверждена Приказом МЗ КР от 18.05.2015г. за №248), продолжительность подготовки в клинической ординатуре по специальности «Врач по Гигиене питания» составляет 2 года. 

ГЛАВА 1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Определение понятия «Врач по гигиене питания»
Врач по Гигиене питания – это врач прошедший специальную подготовку с целью обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия населения, также подготовленный по вопросам государственного санитарного надзора за объектами, производящими и реализующими пищевые продукты.
1.2. Врач по гигиене питания использует в своей работе следующие принципы:
· надзора факторов среды обитания;

· изучения заболеваемости населения;

· социально-гигиенического мониторинга;

· методического обеспечения основ предупредительного и текущего санитарного надзора;

· гигиенической диагностики;

· психолого-педагогический;

· научно-исследовательский;

· консультативный.

1.3. Предназначение документа.

Данный Каталог компетенций должен стать частью нормативных документов для последипломной подготовки врача по гигиене питания. 

На основании данного Каталога:

Определяются:

· цель и содержание последипломного обучения врача по Гигиене питания;

· уровень профессиональных компетенций, знаний и практических навыков врача по Гигиене питания.

Разрабатываются: 

· программы подготовки врача по гигиене питания;

· критерии оценки качества подготовки врача по гигиене питания на различных этапах обучения;

· типовые требования к аттестации врача по гигиене питания;

· стандарты обследования, анализы и меры профилактического направления.

Организуются: 

· учебный процесс;

· профессиональная ориентация поступающих в медицинские ВУЗы абитуриентов.

Проводятся:
· аттестация врачей по гигиене питания.
1.4. Пользователи документа.
· Министерство здравоохранения КР;

· учреждения санитарно-эпидемиологической службы;

· лечебно-профилактические учреждения;

· образовательные организации;

· профессиональные ассоциации;

· Министерство внутренних дел КР;

· Министерство обороны КР;

· Министерство чрезвычайных ситуаций;

· экотехинспекция;

· ГТС;

· ГКНБ;

· практические врачи-гигиенисты;

· ординаторы;

· другие заинтересованные лица и организации.

ГЛАВА 2. ОБЩИЕ КОМПЕТЕНЦИИ


2.1. Общие навыки 
Как специалист, врач по гигиене питания способен:

· анализировать социально значимые процессы и использовать на практике методы гуманитарных, естественнонаучных, медико-биологических проблем и других наук в своей профессиональной деятельности;

· к анализу мировоззренческих и социальных проблем;

· к анализу политических событий, ответственному участию в политической жизни, оценке политики государства;

· к уважительному и бережному отношению к историческому наследию и традициям, а также владеть знаниями по историко-медицинской терминологии;

· анализировать экономические процессы и общественные проблемы, влияющие на здоровье населения;

· к логическому и аргументированному анализу, проведенных исследований, публичной речи, ведению дискуссии и полемики, проведению семинаров, лекций, бесед по повышению гигиенических знаний;

· овладеть одним из иностранных языков;

· к письменной и устной коммуникации на государственном и официальном языках;

· постоянно повышать квалификацию, направленную на свою профессиональную деятельность;

· владеть навыками работ с организационно-распорядительными документами.
2.2. Коммуникативные навыки


Врач по Гигиене питания способен:

· сотрудничать с государственными органами исполнительной власти, органами местного самоуправления, министерствами, госкомитетами, административными и другими заинтересованными ведомствами по вопросам рационального, сбалансированного, лечебного и лечебно-профилактического питания, с экспертами, работающими в области качества и безопасности пищевых продуктов;

· признавать различия интересов, принимать другие мнения, а также избегать конфликтов и решать их в рамках сотрудничеств;
· владеть правилами и психологией делового поведения.
2.3. Управленческие навыки

Как менеджер врач по гигиене питания способен:

· на организацию и управление подразделением в рамках присущих ему функций;

· на определение функциональных обязанностей и оптимального алгоритма их осуществления.

2.4. Навыки в области гигиенического воспитания и укрепления здоровья


Врач по гигиене питания способен:

· к осуществлению гигиенического воспитания и обучения должностных лиц и работников предприятий общественного питания, торговли и пищевой промышленности, а также населения по вопросам здорового питания, профилактики алиментарно-зависимых заболеваний и укрепления здоровья. 
2.5. Навыки ученого-исследователя
Как ученый-исследователь врач по гигиене питания способен к: 

· проведению научно-практических исследований в области гигиены питания;

· решению отдельных научно-исследовательских задач по обеспечению санитарно-гигиенического благополучия населения;

· чтению и анализу научной литературы по гигиеническим вопросам;

· написанию статей, сообщений по гигиеническим проблемам и их изданию.
2.6. Навыки в области профессиональной этики


Врач по гигиене питания способен:

· осуществлять свою деятельность с учетом принятых в обществе моральных и правовых норм, биоэтики, соблюдать профессиональную этику, законы и нормативы, сохранять врачебную тайну и конфиденциальность информации;

· соблюдать юридические аспекты деятельности врача Медико-профилактического дела.

2.7. Консультативные навыки 

Врач по Гигиене питания способен:
· осуществлять консультативную работу по всем видам деятельности в пределах компетенций по гигиенам как заинтересованным лицам, так и населению с целью предупреждения заболеваний.
ГЛАВА 3. СПЕЦИАЛЬНЫЕ КОМПЕТЕНЦИИ

3.2. Градации уровня компетенций
Для обозначения уровня компетенции используются нижеследующие градации:

Уровень 1 – указывает на то, что ординатор ориентируется в данной санитарно-гигиенической ситуации, может дать ему оценку с указанием профилактических мероприятий.

Уровень 2 – указывает на то, что ординатор ориентируется в данной санитарно-гигиенической ситуации, может провести санитарно-гигиеническое обследование объекта надзора, может определить риски для здоровья с учетом гигиенических данных, и лабораторных исследований и дать обоснованное заключение. 

Буква «Н» означает, что состояние или заболевание является неотложным и указывает на необходимость экстренной диагностики и/или лечения. Ординатор способен оценить состояние больного и начать оказывать неотложную помощь.
Для осуществления своей деятельности врач по Гигиене питания должен обладать теоретическими знаниями и практическими умениями: 
	Наименование компетенции
	Уровень
	Н

	Организационно-методическая работа

	Знать основы законодательства о здравоохранении и директивные документы, определяющие деятельность органов и учреждений здравоохранения
	2
	

	Знать основы организации санитарно-эпидемиологической службы, включая правовые вопросы
	2
	

	Знать инструктивно-методические документы по организации работы санитарного врача по гигиене питания
	2
	

	Знать действующие законодательные и нормативные документы по вопросам отвода земельных участков под строительство, проектирования, строительства и приемки в эксплуатацию объектов
	1
	

	Планировать работу по различным направлениям деятельности отдела
	2
	

	Уметь составлять отчет о проделанной работе за определённый период времени
	2
	

	Определить пищевые объекты, подлежащие предупредительному и текущему санитарному надзору
	1
	

	Проводить контроль за своевременным проведением профилактических медицинских обследований работников пищевых объектов
	2
	

	Организовать и проводить гигиеническое обучение работников пищевых объектов
	2
	

	Знать принципы и методы гигиенического просвещения и воспитания населения
	2
	

	Определить объем и виды, организовать и проводить гигиеническое обучение и пропаганду гигиенических знаний по гигиене питания
	2
	

	Проводить статистическую обработку полученного материала; уметь анализировать его
	2
	

	Проводить работу с письмами и заявлениями от населения
	2
	

	Знать нормативно-техническую документацию на пищевые продукты и методы лабораторных исследований
	1
	

	Знать общую, профессионально обусловленную и профессиональную заболеваемость работников пищевых объектов
	2
	

	Знать эпидемиологическую обстановку на территорию
	2
	

	Уметь выделить неблагополучные в санитарно-гигиеническом и санитарно-эпидемиологическом отношении объекты, установить кратность и объем их исследований
	1
	

	Уметь выделить объекты, неблагополучные по условиям труда и заболеваемости
	1
	

	Уметь запланировать мероприятия по улучшению здоровья работников пищевых предприятий
	2
	

	Уметь определить объем и виды лабораторный и инструментальных исследований
	2
	

	Дать предложения в комплексный план санитарно-оздоровительных мероприятий по улучшению санитарного состояния пищевых объектов
	1
	

	Подготовить и обосновать предложения по проведению санитарно-противоэпидемических и санитарно-оздоровительных мероприятий
	1
	

	Определить вид взыскания с должностных лиц, нарушивших санитарные нормы и правила, оформить документы
	1
	

	В области предупредительного санитарного надзора

	Знать методику и содержание предупредительного санитарного надзора в гигиене питания
	2
	

	Проводить предупредительный санитарный надзор за соблюдением действующих законодательств и нормативных документов при отводе земельных участков под строительство, при проектировании, строительстве, реконструкции, вводе в эксплуатацию новых пищевых объектов, технологических линий, оборудования, тары, упаковочных материалов, новых видов пищевых продуктов и кулинарных изделий, при использовании новых пищевых добавок, пестицидов, стимуляторов роста, минеральных удобрений
	1
	

	Дать заключение на возможность использования новых видов материалов, тары, пищевых добавок, пестицидов, минеральных удобрений, стимуляторов роста в конкретных ситуациях с учетом требований МЗ КР
	1
	

	Знать гигиенические и нормативные требования, порядок и сроки согласования и утверждения проектной документации
	1
	

	Уметь дать гигиеническую оценку законченного строительства или реконструкции пищевого объекта
	1
	

	Уметь оценить, и дать обоснованное замечания и заключение на проект пищевых объектов
	1
	

	Знать законодательство и мероприятия по охране окружающей среды
	1
	

	Уметь оценить мероприятия по охране окружающей среды и защите от шума
	1
	

	Знать санитарно-защитные зоны пищевых предприятий
	2
	

	Уметь оценить санитарно-защитную зону пищевого предприятия
	1
	

	Знать гигиенические требования к выбору источников водоснабжения и условиям спуска сточных вод пищевых предприятий
	1
	

	Уметь оценить выбор источника водоснабжения, расчеты водопотребления, набор очистных сооружений, место спуска сточных вод
	1
	

	Знать требования к набору помещений, площадям, отделке помещений пищевых предприятий
	1
	

	Знать гигиенические требования к технологии производства и оборудования
	1
	

	Уметь оценить санитарно-техническую оснащенность предприятия
	1
	

	Уметь дать гигиеническую оценку технологической системе производства, набору и расстановке оборудования
	1
	

	Знать гигиенические требования к системе отопления, микроклимату помещений, устройству вентиляции, освещению, устройству водоснабжения, канализации пищевых предприятий
	1
	

	Знать нормативно-техническую документацию на новые виды пищевых продуктов, порядок внедрения в практику новых видов пищевых добавок, пестицидов, стимуляторов роста, минеральных удобрений при производстве пищевых продуктов
	1
	

	Знать гигиенические требования к рецептуре и технологии новых видов пищевых продуктов и кулинарных изделий
	2
	

	Уметь оценить рецептуру и технологию приготовления нового вида пищевого продукта и кулинарных изделий, дать заключение
	2
	

	В области текущего санитарного надзора

	Знать методику и содержание текущего санитарного надзора в гигиене питания
	2
	

	Проводить текущий санитарный надзор за соблюдением действующих санитарно-гигиенических и противоэпидемических норм и правил на пищевых объектах, при хранении, транспортировке и реализации пищевых продуктов
	2
	

	Проводить текущий санитарный надзор за соблюдением действующих санитарно-гигиенических и противоэпидемических норм и правил на пищевых предприятиях
	2
	

	Проводить текущий санитарный надзор за соблюдением действующих санитарно-гигиенических и противоэпидемических норм и правил на предприятиях общественного питания и торговли
	2
	

	Составить акт обследования и принять меры по ликвидации выявленных нарушений
	2
	

	Проводить текущий надзор за предупреждением бактериологических и химических загрязнений пищевых продуктов в процессе производства, хранения, транспортировки и реализации
	2
	

	Знать вопросы рационального и сбалансированного питания
	2
	

	Знать вопросы лечебно-профилактического питания в особо вредных условиях труда
	2
	

	Проводить мероприятия по рационализации питания населения
	2
	

	Оценить состояние фактического развития и здоровья населения в связи с характером питания
	2
	

	Уметь дать конкретные предложения по улучшению структуры питания населения, проконтролировать их выполнение и эффективность
	2
	

	Знать вопросы эпидемиологии и профилактики пищевых отравлений
	2
	

	Разработать и проводить комплекс гигиенических мероприятий по профилактике и ликвидации возникших случаев пищевых отравлений 
	2
	

	Провести расследование случаев пищевых отравлений и составить акт расследования
	2
	

	Принять меры по ликвидации возникшей вспышки пищевых отравлений
	2
	

	Знать вопросы организации и экспертизы пищевых продуктов
	2
	

	Знать гигиенические показатели качества пищевых продуктов
	2
	

	Оценить результаты лабораторных исследований пищевых продуктов, дать обоснованное заключение на исследованный образец и партии пищевых продуктов
	2
	

	Уметь осуществлять санитарный надзор за соблюдением порядка витаминизации готовых блюд и пищевых продуктов массового потребления
	2
	

	Проверить соблюдение гигиенических требований к условиям и срокам хранения, реализации и транспортировки пищевых продуктов; их качество, принять меры по ликвидации нарушений
	2
	

	Знать вопросы санитарно-эпидемиологического контроля за содержание чужеродных веществ в пище
	1
	

	Знать вопросы гигиены труда и заболеваемости работающих на пищевых объектах
	2
	


